Warenwirtschaft neu gedacht.

Alle Kichenprozesse in einer Plattform.
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Vorstellung )

necta
Vortragender

René Tummel

Jahrgang 1969 geboren Berlin, zu Hause im Spreewald

* Hotelkaufmann, Koch & Kichenmeister

e |HK-Ausbilder

* Software-Trainer gemdalfs BDVT
(Berufsverband fur Training, Beratung und Coaching in D)

Laufbahn in der gehobenen Hotellerie & Gastronomie
Erfahrener necta-Anwender

Seit 2013 als Anwendungsberater und Projektmanager bei necta [/ Fenz
Software

Umsetzung von mehr als 100 ProdukteinfGhrungen bei gréfkeren und
kleineren necta-Kunden




Uber necta N

necta
lhr System fur digitale Warenwirtschaft und Kichenmanagement.
Seit GUber 27 Jahren starker Partner fiir Hotellerie & Gastronomie. SR !
Wir verstehen die tdglichen Herausforderungen unserer Kunden und sprechen ihre Sprache. B X
25 Mitarbeitende mit Hauptsitz in Osterreich und Niederlassungen in D & CH. 1 m ]2 Sodetody——
Wir sind im DACH-Raum fest verankert und nah an unseren Kunden. | &
Mehr als 2.500 Kiichen bei l(iber 400 Kunden, Partner der HOGAST und von FBC. X -A 3 e
E59

oSteinamanget

Wir freuen uns, dass unsere Lésung jeden Tag in der Praxis Uberzeugt.

E3
oGraz

100 % lieferantenunabhéngig, DSGVO-konform und Cloud-basiert.

oZalaege

Wir stehen fur Sicherheit, Flexibilitdt und moderne Technologie.

2024: Uber 500.000 Bestellungen mit >2,9 Mrd. € Bestellvolumen liber necta abgewickelt.

A GMaribpr e ;

Wir sind stolz auf das Vertrauen unserer Kunden und die Skalierbarkeit unserer Plattform.
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Die Realitdat in vielen Kiichen n
necta

Der Alltag zwischen Zeitdruck, Kosten und steigenden Anforderungen

1. Prozesse & Systeme: Fehlende Automatisierung fUhrt zu manueller Arbeit und

Fehlern, was Prozesse unubersichtlich macht und Abh&angigkeiten erhéht.

2. Kosten & Transparenz: Wichtige Daten sind oft nur rtckblickend verfugbar,

Entscheidungen basieren eher auf Gefuhl als auf Zahlen.

3. Menschen & Organisation: Fachkraftemnangel und fehlende Dokumentation

fUhren zu Stress, ineffizienten Abldufen und Fehlern.

4. Vorschriften & Compliance: Manuelle Pflege von Kennzeichnungen verursacht

hohen Aufwand und Unsicherheit bei Audits.

5. Nachhaltigkeit & Herkunft: Geforderte Transparenz fehlt oft wegen verteilter

oder nicht digitaler Daten.

6. Einkauf & Lieferanten: Uneinheitliche Bestellungen und fehlende Schnittstellen

erschweren Vergleich und Abstimmung.



Alle Kiichenprozesse - digital verbunden in einer Lésung

necta digitalisiert den gesamten Kdchenalltag — integriert, transparent und effizient von der Planung bis zur Auswertung.

necta verknlipft alle zentralen Kiichenprozesse - von der Planung Giber Einkauf, Lager und

Produktion bis hin zu Verkauf und Controlling — in einem durchgéngigen digitalen Workflow.
1. Planungsprozess:

Im ersten Schritt steht die Planung. Hier werden Rezepte und Kalkulationen erstellt — inklusive
Rezepturen, Gerichte und MenuUs. AnschlieRend erfolgt die Angebotsplanung, in der Menupldne,

Speisekarten und Sortimentslisten definiert werden.

2. Verkaufsprozess
Der Verkaufsprozess umfasst die Ubergabe der Daten an Kassen und Veranstaltungstools inkl. aller
Verkaufsrelevanter Daten wie Verkoufspreis(e), Mehrwertsteuersdéitzen, Artikelnummern,

Kurzbezeichnungen, Warengruppen usw. aber auch LMIV-Daten, Attributen, Eaternity-Werten usw.

3. Verkaufsprozess

Der Warenwirtschaftsprozess umfasst den gesamten Einkauf und die Lagerfihrung. Im
Bestellprozess werden Warenbeschaffung und Lieferantenkoordination digital gesteuert. Die
Lagerwirtschaft verwaltet Wareneingdnge, Inventuren und Kreditoren — vollstdndig integriert und

nachvollziehbar.

4. Nachgelagerte Prozesse
Nachgelagerte Prozesse sorgen fur Transparenz und Kontrolle. Im Buchhaltungsprozess werden
ERG- und ARG-Daten automatisch Ubergeben, wéhrend der Controllingprozess Einkaufsanalysen

und Betriebsergebnisse in Echtzeit liefert.

Rezepte und Menus
entwickeln, Planung
des Sortiments und von
Veranstaltungen
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Verkaufsprozess
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und Verkauf, Abwicklung vo
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Nachgelagerte
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Buchhaltung und
Analyse durchfuhren
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necta Module im Uberblick

Alles, was moderne Kuchen brauchen — in einer Plattform vereint.

Warenwirtschaft

Das Herzstuck von necta — deckt alle
Kernprozesse von Einkauf bis
Abrechnung ab.

Einkauf - Lagerverwaltung - Produktion -

Logistik - Abrechnung - Controlling
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Rezept- & Menliplanung

Zentrale Verwaltung aller Rezepte,
Speisepléne/-karten und
Kalkulationen.
Rezepturen - Ndhrwerte - Allergene -
CO,-Daten - KI-Prognosen
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Einkauf, Lager & Logistik

Transparente LagerfUhrung mit
Haupt- & Sublager - Pfandverwaltung
automatischen Zu—/Abbuchungen
sowie mobiler App und
Scannerintegration.
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Qualitéits- &
Compliance-Munagement
LMIV - Allergenmanagement -

Herkunftsnachweis - Bio-Anteil
Ausweisung - Audit-Reports

necta

Pt
Tt

Fan
et

0]

LD

Lieferantenmanagement

P
T ot

Fan
et

)

HIC
~ [2

Verkauf liber Kasse

Controlling & Reporting

EDI/OCI - Preisvergleich - Rabatt- &
Ruckvergitungsmanagement -
Ausschreibungen

Bidirektionale Kassenschnittstellen
oder API-Anbindungen, necta als
fuhrendes System, Ubergabe der

Artikeldaten an die Kasse,
RuckUbernahme der Verkaufszahlen

Datenbasiertes Management in
Echtzeit mit Reports, Dashboards und
KPIs.
Betriebsergebnis - Wareneinsatz -
Zuschusse - Forderabrechnung

w



Warum necta? n

I . . hecta
lhr System fur digitale Warenwirtschaft und Kichenmanagement.

End-to-End Plattform flir Kichenprozesse: Compliance & Qualitét by Design:

* necta vereint Einkauf, Lager, Produktion, Logistik und * LMIV-, Allergen- und Herkunftskennzeichnung erfolgen
Abrechnung automatisch direkt aus den Rezeptdaten.

+ Keine Datensilos, kein Excel-Chaos — volle + So bleibt jede Kuche rechtskonform, standardisiert und
Prozessautomatisierung und Transparenz audit-sicher

Intelligente Kalkulation & automatische Offene Integration & maximale Flexibilitat:

Kostenkontrolle: « Uber 800 EDI/OCI-Schnittstellen verbinden necta mit

+ Alle Aufwdnde, Wareneinsdtze und Deckungsbeitrage Lieferanten, Kassensystemen und Buchhaltungen.
werden automatisch berechnet und Uberwacht. + Dank offener API bleibt das System interoperabel,

+ Das ermoéglicht prézise Kalkulationen, spart Zeit und skalierbar und zukunftssicher.

sorgt fur mehr Profitabilitat.

Cloud-basiert, sicher & wartungsfrei:

Echtzeit-Transparenz & datenbasierte + Als 100 % SaaS-Lésung lauft necta komplett in der Cloud

Entscheidungen: — inklusive Hosting, Updates und Backups.

+ Dashboards und Reports liefern jederzeit Einblick in + Das bedeutet: keine IT-Aufwénde, volle Verfugbarkeit
Kosten, Ertrdge und Leistung. und héchste Datensicherheit nach DSGVO.

» Kennzahlen werden in Echtzeit aktualisiert — fur

faktenbasierte Entscheidungen statt Bauchgefunhl.



Intelligente Erweiterungen & Partnerlosungen '\t
necta

Erweiterungen fur necta durch smarte Funktionen, Partner-Integrationen fur maximale Effizienz und Zukunftssicherheit.

@ Lieferantenserver & Webportal
[O+0 — Uber 800 Lieferanten sind direkt angebunden — Artikeldaten, Lieferscheine und Rechnungen

werden automatisch synchronisiert.

Logistics App
| Q — Lagerrelevante Arbeiten via Handy, Tablet oder Scanner — Bestellungen, Inventuren,

Warenzugang und Umbuchungen in Echtzeit (auch Offline).

¢ ) schnittstellenvielfalt (APl & Partner-Systeme)
— Nahtlose Anbindung an Kassen und Buchhaltungen sowie Partnersysteme wie Eaternity

oder Bankettprofi

= | Mobile & smarte Erweiterungen
=
— mynectaq, necta.scale, necta.cs - fur mobile Kundenbestellungen, Kommissionierungen und

Auslieferungen.



necta Funktionen n
necta

Allgemein - Architektur, Benutzer & Berechtigungen

1. Saas - Software as a Service

Willkommen, Michael Haas!

UMSATZ WARENEINSATZ NEWS

72.876 € ..o 41 % aws

100% Online-L6ésung

2. Mehrfilial-/Mandantenféhig F///_/—/ | 0
Alle Filialen, Kichen, Hduser unter einer Oberfl&iche S - .

3. Berechtigungskonzept = = B == S 8 .
Freie Definition von Berechtigungsgruppen in den Stufen i = - 01 N . i e =
Vollzugriff, Anzeigen und Gesperrt il e e

4. Bearbeiter TSR i ot e o

1 \/ Effaienz in der Warenwirtschaft
Unbegrenzte Anzahl an Bearbeitern i e

5. Zentrale Steuerung und Kontrolle
Auswertungen Uber Einzelne, Alle oder eine Gruppe von HAusern, Zentrale Vorgaben im

Einkauf



necta Funktionen n
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Lieferanten & Artikeldaten, Lieferscheine & Eingangsrechnungen

1. EDI-Schnittstellen fiir Artikeldaten, alternativ Plattform oder Import fir Kleinstlieferanten

Artikeldaten inkl. Allergenen, dekl. pfl. Zusatzstoffen und Ndhrwerten

2. Zusatzinformationen

Vorbestellartikel/-fristen, NUTS-Regionen, Kennungen wie Bio, vegetarisch, vegan...

3. Rabatte

Hinterlegung von Rabatten fur Lieferanten, Warengruppen und Artikel, Bertcksichtigung beim Preisvergleich

4. Lieferscheine & Eingangsrechnungen
Versand von Bestellungen, Empfang von Lieferscheinen & Eingangsrechnungen inkl. Abgleich zwischen

Bestellung & Lieferschein sowie Lieferschein(en) & Rechnung

5. Zentrale Steuerung und Kontrolle
Zentrale Freigabe von Lieferanten & Artikeln fur Filialen, Kichen, Hauser

Zentrale Auswertungen Uber Bestellungen, Lieferscheine, Preisentwicklungen..



necta Funktionen n
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Lieferanten & Artikeldaten, Lieferscheine & Eingangsrechnungen

=] O suche |« ® Neu .~ Andem | Speichern | (&) Drucken © Loschen | [53 Import
ieferanten(10) v
Siichie Preistyp Lieferpreise ~ Mindestbestellwert 1 500,00 €
Generalrabatt 2,00 % Stoppgebiihr 1 €
i aaiaiie Outicran Zusatzrabatt % Mindestbestellwert 2 €
@® Alle Lieferanten Erw. Jahresbonifikation 3,00 % Stoppgebiihr 2 €
O Systemlieferanten Skonto % Mindestbestellwert 3 €
O Nicht-Systemlieferanten Skontotage/ Nettotage 7| / Stoppgebiihr 3 €
Eingangsrechung MWSt- MWSt-Betrag pro Zeile runden
Berechung

Artikelliste Allergene Deklaration Nahrwerte ‘ Sperzifikationen Kostenstellen Hauptkostenstelle Kontaktdal

Artikelnu. .. Beschreibung VE (V- | Stk AE (A... Stk... Mg... Einheit NP...
Name 100655 Abfallsacke blau Kt 10,00 Ro 0 10,000 Stuck 4,980
Backer Regional 100656 Alufolie 45 cm Kt 4,00 Stk 0 1,000 Stick 19,990
Citti GroRkuchentechnik 100223 Ananas 1,7 kg Stk 1,70 kg 0 1,000 Kilogramm 1,347
Demo-Lieferant 100276 Ananas Konserve Ds 4,35 kg 0 1,000 Kilogramm 1,193
Getrankehandler Regional 100224 Apfel Kst 10,00 kg 0 1,000 Kilogramm 1,170
GroRRhandler National 100277 Apfelkompott Konserve Ds 4,28 kg 0 1,000 Kilogramm 1,526
GroBhandler Regional 100278 Apfelmus Ds 4,38 kg 0 1,000 Kilogramm 0,911
Handkauf 100453 Apfelringe im Backteig TK Btl 1,00 kg 0 1,000 Kilogramm 5,450




necta Funktionen

Kalkulation von Speisen, Getrdnken und Menus

Rezepturen unabhdngig vom Lieferanten
Grundproduktlogik analog zu einem Kochbuch — erméglicht neben Lieferantenunabhdngigen

Rezepturen einen Preisvergleich zwischen gleichgearteten Artikeln.

Rezepturen von Speisen, Getréinken, Mentis sowie Non Food Artikeln
Rezeptieren und Kalkulieren fur alle Arten von Verkaufsartikeln — inkl. Handelswaren,

Flaschenweinen.

Freie Definition von Aufschlagsklassen
Kalkulationswerte fur unterschiedliche Warengruppen wie Speisen, Heil3- oder Kaltgetrdnke

oder offene Weine oder Weinflaschen — als prozentualer Aufschlag oder monetar

Preisvorschlag fiir Verkaufsartikel
Tagesaktuelle Kalkulation auf Basis der aktuellen Einkaufspreise sowie der Aufschlagsklassen —

inkl. Ausweisung von Wareneinsatz und Deckungsbeitrag.

necta



necta Funktionen n
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Kalkulation von Speisen, Getrdnken und Menus

Speise
Bezeichnung Schnitzel "Wiener Art" mit Pommes Frites und Salatbar
Konsumenten- Schnitzel "Wiener Art" mit Pommes Frites und Salatbar
bezeichnung
7usatztext

Zutaten Rezept Nahrwerte Erweiterte Nahrwerte Allergene Dekl.Stoffe Attribute Notizen Kalkulation Relationen Kostformen

| Werte aktualisieren

Aufschlagsklasse Giiltig bis
Speisen allgemein v 1333-MM-TT 3 Aufschlage
Nr.  Aufschlagsklasse Rohaufschlag Modus Bedienung... Modus Profit Modus
Einkaufspreis gesamt 3,099 € Zutaten fir
! 1 Handelswaren allgemein 50,00 % 50,00 % 10,00 %
pro Portion(en) 3,099 € 1,000 Portion( ) )
i 2 Speisen allgemein 100,00 % 50,00 % 10,00 %
Faktor fiir PortionsgroBen
! 3 Getranke allgemein 200,00 % 50,00 % 10,00 %
XS 1,00 S
4 Menus allgemein 100,00 % 50,00 % 10,00 %
Rohaufschlag 100,00 % 3,099 € Vorbereitungszeit 5 Flaschenweine 100,00 % 5,00 € 10,00 %
Bedienungszuschlag 50,00 % 3,099 € Zubereitungszeit 6 Nonfood allgemein 100,00 %
Profit 10,00 % 0,930 € Gar-/Wartezeit 7 Lieferprodukte allgemein 100,00 %
Kalk. Verkaufspreis netto 10,225 € Energiebedarf 8  Merchandise 7% 100,00 %
Kalk. Verkaufspreis brutto 12,168 € Energiekosten 9 Merchandise 19% 100,00 %
Verkaufspreis netto 13,36 € Effekt. Aufschlag 331,21 %
MWSt 19,00 % 2,54 € Wareneinsatz 23,19 %

Verkaufspreis (kalk. Umsatz) O 15,90 € Deckungsbeitrag 10,263 €




necta Funktionen

Speisen- & Getrdnkekarten, Veranstaltungen & Verkauf

Kalkulation kompletter Speise- und/oder Getréinkekarten
KalkulationsUbersicht Gber das gesamte Angebot - inklusive Wareneinsatz &

Deckungsbeitrag sowie der Moglichkeit Daten auszudrucken oder zu exportieren.

Kalkulation von Veranstaltungen
Vorkalkulation kompletter Veranstaltungen inkl. zusatzlicher Positionen wie Geschirr,

Personal, Anlieferung usw.

Erflllung der gesetzlichen Ausweisungspflicht
Berechnung und Ausweisung der Allergene und dekl. pfl. Zusatzstoffe — ebenso wie die

Herkunft, Regionalitat, Bio, CO*-Werten usw.

Ubergabe an Drittsysteme wie Kassensysteme oder Bankettsysteme
Einmalige Datenpflege in necta als dem fuhrenden System — Ubergabe der Daten und
Ruckubernahme der Verkaufszahlen & Umsdatze aus der Kasse sowie der Auftrége der

Kunden bei Veranstaltungen

necta
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Speisen- & Getrdnkekarten, Veranstaltungen & Verkauf

n Deckungsbeitrag Kostenstellen Kunden Produktionslinien Kassa Extern
Produkt Verkau... Verkau... Decku... WES %
T —_— Kirbissuppe mit Rauchforellenfilet und steierischem Kerndl 7,00 5,88 -8,17 238,94
. Feldsalat mit krossem Bacon, Himbeervinaigrette und Croutons 7,50 6,30 5,13 18,57
Bezeichnung Saisonkarte Winter 2025 '~ Romischer Salat mit Orangenvinaigrette 7,50 6,30 6,05 3,96
Klasse S isekarte —- Schnitzel "Wiener Art" mit Rahmchampignons und Pommes frites 15,90 13,36 10,87 18,63
i Zanderfilet "Spreewalder Art" mit Dillsauce, Wurzelgemuse, Salzkartoffeln und Kopfsalat 18,90 15,88 11,39 28,25
Gliltig von 2025-11-01 @ Ungarischer Gulasch mit Rotkohl und KartoffelkiéBen 15,90 13,36 11,81 11,63
;‘ Waldbeerengrutze mit Vanillesauce 8,50 7,14 6,27 12,18
ise Verknuipfungen Deckungsbeitrag Kostenstellen Ktrvarorr—r—r vomrCT—rr—r
In... Artikelnummer  Produkt Kurzbezeichnung Einheit Gaste Auler Haus
] 67859 Kurbissuppe mit Rauchforellenfilet und steierischem Kerndl Kurbissuppe Portion(en) 7,00 7,00
[: 67860 Feldsalat mit krossem Bacon, Himbeervinaigrette und Croutons Feldsalat Portion(en) 7,50 7,50
[; 67861 Romischer Salat mit Orangenvinaigrette Romanasalat Portion(en) 7,50 7,50
L 67862 Schnitzel "Wiener Art" mit Rahmchampignons und Pommes frites Schnitzel Portion(en) 15,90 15,90
L 67863 Zanderfilet "Spreewalder Art" mit Dillsauce, Wurzelgemuse, Salzkartc Zanderfilet Portion(en) 18,90 18,90
L 67864 Ungarischer Gulasch mit Rotkohl und Kartoffelkl6Ren Tagesmenu Portion(en) 15,90 15,90
[_ 67865 Waldbeerengrutze mit Vanillesauce Rote Grutze Portion(en) 8,50 8,50




necta Funktionen

Speisen- & Getrdnkekarten, Veranstaltungen & Verkauf

n Deckungsbeitrag Kostenstellen Kunden Produktionslinien Kassa Extern

Produkt Verkau. .. Verkau... Decku... WES %
Kurbissuppe mit Rauchforellenfilet und steierischem Kernoél 7,00 5,88 -8,17 238,94
Feldsalat mit krossem Bacon, Himbeervinaigrette und Croutons 7,50 6,30 5,13 18,57
Romischer Salat mit Orangenvinaigrette 7,50 6,30 6,05 3,96
Schnitzel "Wiener Art" mit Rahmchampignons und Pommes frites 15,90 13,36 10,87 18,63
Zanderfilet "Spreewalder Art" mit Dillsauce, Wurzelgemuse, Salzkartoffeln und Kopfsalat 18,90 15,88 11,39 28,25
Ungarischer Gulasch mit Rotkohl und KartoffelkloRen 15,90 13,36 11,81 11,63
Waldbeerengriitze mit Vanillesauce 8,50 714 6,27 12,18

Schweinsbraten im Natursaft

mit Sauerkraut und Semmelknodel.....
(A, C,G, LM, 0)

—

Big Burger

Zutaten:

84,7 % WEIZENBROTCHEN mit SESAM [WEIZENMEHL 405, Wasser, EIER, SESAM,
Backtriebmittel, Salz, Zucker, Spreewalgurken), 10,6 % Hamburger Rind 125g, Salat Eisberg
geputzt, Burgersauce, Mayonaise, Danische Gurken, Tomaten, Zwiebel Scheiben TK

Enhalt folgende Allergene: Gluten, Sesam,

Néahrwerte je 100 Gramm

2870,00 g keal 482,31 g Fett

12008,08 g Kj 14,14 g Zucker (gesamt)

96,12 g EiweiR 7,35 g Kochsalzgehalt (gesamt)
59,02 g Fett 0,00 g Alkohol

Gefullte Kalbsbrust

mit Petersilienkartoffeln.......ccvvvvennnnn.

(A. C. G)
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Speisen- & Getrdnkekarten, Veranstaltungen & Verkauf

Verkaufsbericht
WES Einladung/Personal 0,000 € Anzahl verkauft 178,00
WES Eigenverbrauch 0,000 € Umsatz brutto 2219,45 €
WES Schwund 0,000 € Umsatz netto 1893.88 €
Summe 0,000 Betriebsergebnis
WES gesamt 716,390 Verkaufserlése brutto 2219,450 € Summe Einnahmen brutto 2219,450 €
37,83 netto 1893,885 € netto 1893,885 €
fete | Wareneinsatz 358,691 € - Summe Ausgaben 358,691 €
atnr Bezeichnung
DT e T— Einladung / Personal 0,000 € - Mehrwertsteuer 325,565 €
Vi i -
i s Schwund 0,000 € Rohgewinn 1535,194 €
17859 Kurbissuppe mit Rauchforellenfilet und steierische
Hauptspeise Eigenverbrauch 0,000 € WES Verkauf 18,94 %
17862 Schnitzel "Wiener Art" mit Rahmchampignons unc
i7864  Ungarischer Gulasch mit Rotkohl und Kartoffelkio| Fixkosten 0.000 € WES gesamt 18.94 %
17863 Zanderfilet "Spreewalder Art" mit Dillsauce, Wurzelge... 42,00 774,90 651,18 188,42 28,94
Salate 18,00 131,25 111,00 10,93 9,85
17860 Feldsalat mit krossem Bacon, Himbeervinaigrette und ... 7,00 52,50 44 82 8,19 18,27
7861 Romischer Salat mit Orangenvinaigrette 11,00 78,75 66,18 2,74 415
Nachspeise 41,00 344,25 297,30 35,67 12,00
17865 Waldbeerengriitze mit Vanillesauce 41,00 34425 297,30 35,67 12,00




necta Funktionen n
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Bestellungen, Lieferscheine & Lagerwirtschaft

Bestellplattform
Eine unabhdngige Bestell-Plattform fur alle Lieferanten — unabh&ngig vom Lieferanten und vom Webshop, von der

Generierung der Bestellung bis zum Versand.

Bestellungen auf allen Wegen
Egal ob Stockbestellungen unter Bertcksichtigung der Lagerbestdnde oder Bestellvorlagen, egal ob fur Speisekarten
oder Veranstaltungen, egal ob Uber die Artikelsuche oder nach dem Bestpreisprinzip, egal ob direkte Bestellung oder

interne Bestellfreigabe — alles ist moglich.

Warenzugang Uber den Lieferschein
Egal ob die Bestellung direkt als Warenzugang verbucht werden oder der Lieferschein des Lieferanten elektronisch

bereitgestellt wird — der Lagerbestand erhéht sich, ein Abgleich zwischen Lieferschein & Bestellung wird erstellt.

Permanente Bestandsfiihrung
Warenzugdnge Uber Lieferscheine, Warenabgdnge Uber die Kasse — permanent Bestandsfliihrung und Uberblick Gber

die Lagerbestdnde.



Bestellliste Bestellzusatztext Summen/Status Planung - Verkaufslisten

necta Funktionen

Bestellungen, Lieferscheine & Lagerwirtschaft

Nr.

Artnr Produkt

=) Saisonkarte Winter 2025

1 67859 Kurbissuppe mit Rauchforellenfilet und steierischem Kerndl
2 67860 Feldsalat mit krossem Bacon, Himbeervinaigrette und Croutons
3 67861 Romischer Salat mit Orangenvinaigrette
4 67862 Schnitzel "Wiener Art" mit Rahmchampignons und Pon
5 67863 Zanderfilet "Spreewalder Art" mit Dillsauce, Wurzelgen
6 67864 Ungarischer Gulasch mit Rotkohl und Kartoffelkl6Ren
>7 .67865 » ‘ Waldb.e.ere»ngrutze mif Vahilleéauce - o Uberneh...
(= Fleisch
V]
@
= Wurst

&l 2] 2]

Artnr Artikelbezeichnung
300014 Schweinschulter blau 2x2

467427 SCHW.GUL.KEU.2X2 MAP TGQ.DT...

131650 SCHW.GUL.KEU.2X2 TGQ.DT.FR

Lieferant
Metzger Regional
Demo-Lieferant

Demo-Lieferant

Me... Einheit

50,00 Portion(en)
50,00 Portion(en)
50,00 Portion(en)

Planung - Wochenmentiplan Planung - Produktionen Planung - Proc

Lager  Hauptlager v [ inkl. Sublager

Me... Ein... Produkt

25,00 Kilo... Schwein Gulasch 2x2
16,00 Kilo... Schwein Rucken o.Kn.

0,05 Kilo... Schwein Schmalz natur

200 Kilo . Sbeck Bacon

Preis pro 1,00 Kilogramm Listenpreis
4,522 12,950
6,080 6,080
6,080 6,080

Bestellpreis
11,655

6,080
6,080

necta

Lagerbestand

p

0,000
0,000
0,000

0.000
Bonifikationspreis

11,305

Ein...
Btl
KG
KG
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Bestellungen, Lieferscheine & Lagerwirtschaft

[leferant Preis Min_Bestellwert Stoppgebuhr Lieferdatum

Demo-Lieferant 1195,784 2025-11-18

Metzger Regional 8,340 50,000 10,000 2025-11-18

GroRhandler Regional 316,715 500,000 2025-11-18

GroRRhandler National K] Lieferanten auswahlen X

. Lieferant Info Mindestb... Lieferdatum Senden Lieferzeit... Lieferzeit ...

%Dem&ueferam - - III e |
 Metzger Regional 41660  2025-11-18
GroRhandler Regional -183,285  2025-11-18
GroRhandler National 368,950  2025-11-18

ACHTUNG: Frischfleisch bis 14:00 Uhr bestellen!!!
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Bestellungen, Lieferscheine & Lagerwirtschaft

Lieferschein

Bezeichnung BRF_250122 / GroBhéandler National

Datum 2025-11-17 Lieferant  GroBhandler National

Nummer BRF_250122 offen bezahlt Bezahl-Datum

Bestellreferenz ~ BRF 250122

Lager Hauptlager Summe 67,04 €
Erstellung BR 2025-11-17 12:13:37 Letzte Anderung BR
Details Bestellungen Ersatzlieferungen Bewertung des Wareneingangs Vergleich
Reklamation gesendet Signatur [~ Mail an Lieferanten |
Reklamation zu Lieferschein Nr. BRF_250122 vom 2025-11-17
Mindermenge geliefert:
14481444 IT Tafelwein rot 2,0l / bestellt: 6 FI / geliefert: 3 Fl / Bestellpreis: 2,990 / Lieferpreis: 2,990
Preis zu hoch:
14036460 Deutsche Markenbutter 250g / bestellt: 2 PK / geliefert: 2 PK / Bestellpreis: 0,920 / Lieferpreis: 1,200

Ware nicht geliefert:

Status gebucht

Gutschrift angefordert

Endsumme

2025-11-17"12:15:17

Reklamation

Referenzen

131109631 Kn.Basic Line Gefliigel Brilhe 12,5kg / bestellt: 1 EI / geliefert: 0 EI / Bestellpreis: 55,600 / Lieferpreis: 0,000

necta
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Bestellungen, Lieferscheine & Lagerwirtschaft

Lagerbewegungen

Zeitraum
Summe der Auswahl

Menge der Auswahl

Liste
Jatu
! Warenfluss

2023 Anfangsbestand

202 Zugange

202 Endbestand
—_—

Bewertungskorrektur
Warenfluss

Nr. Bezeichnung

= Tiefkuihlprodukte
1 Fisch Zander Filet TK

2025-11-17  bis 2025-11-17
167,760 €

12,00

0,000 € Abgange
291,373 € Inventurzugange
167,760 € Inventurabgénge

0,000 € Verbrauch

Start Preis Zugange Preis

0,000 0,000 20,842 291,373

-122,377 €
0,000 €

-1,236 €

-123,613 €

Inventur Preis

-0,088 -1,236

Abgange

-8,754

Preis

-122,377

Ende

12,000

Preis Einheit

167,760 Kilogramm

Kontonummer Buchungsc...

105511

necta

Lebensmitt...
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necta

Reporting & Controlling

Zentrales Controlling fiir alle Filialen, Kiichen oder Standorte
Auswertungen fur alle, eine Gruppe oder einzelne Standorte — alles ist méglich. Reports & Reportversand im eigenen

Layout oder Format (xls, csv, xml..) sowie Integration von Power BI (ab Mérz 2026)

Verkaufszahlen
Auswertungen zu Umsdtzen, Wareneinsétzen (Vor- und Nachkalkulation), Deckungsbeitréigen, Renner & Pennerlisten
oder Betriebsergebnis — alles ist moglich.

Einkauf
Auswertungen Uber Bestellung und Lieferungen, Preisabweichungen und Lieferantenverfehlungen,

Preisentwicklungen und ABC-Analyse — alles ist moglich.

FiBu-Schnittstellen
Ubergabe von vorkontierten Lagerbestdnden oder Eingangsrechnungen, Bildung von RUckstellungen, Inventur- oder

Periodenabschlissen — Einsparungen in der FiBu sind garantiert.



Mit necta Schritt flr Schritt zum Erfolg '\t
necta

In drei Schritten zu digitalen, effizienten und skalierbaren Kichenprozessen — einfach, messbar, nachhaltig.

3 Support & Weiterentwicklung

UnterstlUtzung im Alltag &
permanente Weiterentwicklung

2 Produkteinfuhrung

Implementieren Sie grundlegende
Funktionen fur Ihren Betrieb,
Datenubernahme und —integration

Projektplanung

Erfassung der aktuellen Prozesse &
Strukturen sowie Umsetzungsplanung



Erfolgsgeschichte Pletzer Resorts pL$;R

RESORTS

Von der Kiichensteuerung zur ganzheitlichen Prozessdigitalisierung — Wie Pletzer Resorts mit necta Transparenz und Qualitat auf e
neues Niveau hebt.

Branche:

Hotellerie, Gastronomie & Gemeinschaftsverpflegung

GrofRe:

8 Betriebe (6 Hotels, 1 Produktionskiiche, 1 Gastronomiebetrieb)

Beschreibung:

Die Pletzer Resorts stehen fur nachhaltige Hotellerie und héchste Qualitat in der Gasteverpflegung. Mit
necta wurde der gesamte Klichenprozess digitalisiert — von der Herkunftsnachverfolgung tber die
Kalkulation und Produktionsplanung bis hin zu QualitGtsmanagement und Kostenkontrolle. So konnte das

Unternehmen Transparenz, Effizienz und Nachhaltigkeit messbar steigern.

Zitat:

.Wir steuern heute nicht mehr nur die Verpflegung mit necta. Wir steuern Herkunft, Kosten, Qualitdt und

Prozesse. Und das auf einem ganz neuen Niveau.”

— René Benischek, Direktor Produktion F&B, Pletzer Resort (ES



@

®
Erfolgsgeschichte Pletzer Resorts PLETZZR
Von der Kichensteuerung zur ganzheitlichen Prozessdigitalisierung — Wie Pletzer Resorts mit necta Transparenz und Qualitat auf R\EVSE?R?LS

neues Niveau hebt.

Zitat:
+Wir steuern heute nicht mehr nur die Verpflegung mit necta. Wir steuern Herkunft, Kosten, Qualitéat und

Prozesse. Und das auf einem ganz neuen Niveau.”

Prozesse:

Die Auslagerung der Produktion an eine zentrale Stelle fur alle funf Hotels.

Herkunft & Qualitét
Zentrale Vorgaben im Einkauf sowie zentrale Produktion sichern die Herkunft und die Qualit&t der Artikel, die

Quote an Artikeln mit der Herkunft ,Osterreich” liegt bei 90%.

Kosten:

Senkung des Wareneinsatzes von 40% auf 32% tber alle Hotels.

( Hb



Vielen Dank fiir ihre Aufmerksamkeit!

www.necta-group.com

https://www.linkedin.com/company/nectagroup/

necta

Manuel Panzirsch
Chief Sales Officer

manuel.panzirsch@necta-group.com
Mobil: +49 174 90 99 008
Office: +43 3352 22 6 26 29

necta Osterreich GmbH
Steinbruckl 7a
A-7531 Kemeten
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